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 Gestion des effluents et des déchets 
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viticoles 
 
 Effet de serre et changements climatiques 

IFV 
Institut Français de la Vigne et du Vin 



L’éco-innovation dans les caves : Présentation des concepts d’éco-conception et d’éco-innovation des 
procédés. Mardi 29 novembre 2011. 

Source : http://www.developpement-durable.gouv.fr/L-eco-innovation-un-lien-essentiel.html 

Le produit, 
le bien de consommation 

Le procédé, 
les outils de production 

L’éco-conception 

L’éco-innovation 

Les services Les méthodes managériales 

L’éco-innovation : production, assimilation ou exploitation de la nouveauté dans les produits, 

processus, services ou les méthodes managériales. 

 Objectif : Combiner développement durable et croissance économique (UE) 

- Amélioration de la compétitivité par la réduction des coûts (diminution des consommations d’eau et d’énergie, 

réduction des coûts de traitement des déchets, etc.) 

- Valorisation des sous-produits ou coproduits : réseaux d’entreprises dont les déchets des uns deviennent les matières 

premières des autres. 

- Eco-industries : traitement collectif des eaux, de l’air, des déchets, etc. 

 Action significative sur la réduction des impacts environnementaux d’une activité et réalisation 

d’une meilleure performance. 
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Le produit, 
le bien de consommation 

Le procédé, 
le process de production 

L’éco-conception 

« L’éco-conception des bâtiments fait appel aux éco-techniques dans le domaine des économies 

d’eau et d’énergie, des énergies renouvelables, de la gestion des déchets, des matériaux à 

moindre impact, en incluant des aspects de confort, de santé et d’intégration paysagère. » 

D’après « Eco-conception des bâtiments et des quartiers » de B. Peuportier, Ed. Mines Paritech, 2008 

Principaux enjeux : 

Evolution du climat et effet de serre Gestion de l’eau 

Evolution des précipitations 1900-1994 

Ex. : l’éco-conception des bâtiments ou éco-
construction 
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Domaine de l’eau 

Economies par équipements 
et procédés « propres » 

 
• Effluents phytosanitaires (40 à 350L/pulvé, 
T. Coulon et coll.) 
• Effluents de cave (0,2 à 2L/L de vin produit) 
 Traitements physiques 
 Traitements biologiques 

Réglementation 

Traitements des eaux 

Amont : diminution des 
consommations 

Aval : limitation des rejets 
polluants 

• Compteurs d’eau 

• Pistolet d’arrêt automatique, 

surpresseurs 

• Techniques et matériel de pulvérisation 

• Matériaux, conception cuverie et sols 

• Arrêt refroidissement en eau perdue 

(pompe à vide, échangeur) 

 

  

• Recyclage des eaux de lavage (sols, 

bouteilles) 

 

   
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Projet 
WinEnvironment 

Projet 
WinEnvironment 
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Domaine de l’eau 

 Meilleur respect de l’environnement 

 Gain économique 

Réduction des consommations en eau et des volumes d’effluents vinicoles 

 Projet Eco-innovation WinEnvironment 

Un des objectifs du projet : démonstrations de procédés éco-innovants 

Nouveau procédé de 
filtration 

Nouveau procédé de 
nettoyage 
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Domaine de l’eau 

Recyclage des eaux 
(machine à laver le sol, lit 

planté de bambous) au 
Château des Hospitaliers 

à St Christol, France 

Vertical constructed wetland 

Zeofito process (CCR Ingegneria, Italie) 

Traitements des eaux 
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Domaine de l’énergie : production 

Cave coopérative du Pic St Loup, France  

Panneaux photovoltaïques 

Puits canadiens 

  Inclinaison 

  0ϲ 30ϲ 60ϲ 90ϲ 

Orientation       

Est 0,93 0,9 0,78 0,55 

Sud est 0,93 0,96 0,88 0,66 

Sud 0,93 1 0,91 0,68 

Sud ouest 0,93 0,96 0,88 0,66 

Ouest 0,93 0,9 0,91 0,55 

 6 tuyaux de 60 m de long 
 Enfouis entre 1,50 et 2,00 m dans le sol 
 Remplacement de l’air de la cave en 2 heures 

Château des Hospitaliers à St 
Christol, France 
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Domaine de l’énergie : production 

Géothermie basse enthalpie 

Cave Barollo, Italie 

Géothermie eaux souterraines 

Cave Provin Valais, 
Suisse  
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Domaine de l’énergie : optimisation des consommations 

Matériaux de construction à moindre impact, naturels et locaux 

Paille 

Argile et paille 

Bois 
Argile 

Domaine Boesch à 
Westhalten, France 

Domaine Klur à 
Katzenthal, France 

Château des Hospitaliers à 
St Christol, France 



L’éco-innovation dans les caves : Présentation des concepts d’éco-conception et d’éco-innovation des 
procédés. Mardi 29 novembre 2011. 

Domaine de l’énergie : optimisation des consommations 

Château des Hospitaliers à St Christol, France Domaine Klur à Katzenthal, France 

Cave Alentejo, Portugal Cave Castel à Bordeaux, France 

Murs et toits végétalisés 
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Intégration paysagère 

Cave Goes Sao Paulo/Sao Roque, Brésil 

Cava Gramona Penedes, Espagne 

Château mont Redon à Châteauneuf du 
Pape, France 

Maison Chapoutier, France 
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Gestion des sous-produits vitivinicoles 

Réduction des déchets et valorisation des sous-produits vinicoles 

 Guy KNEIP, Centre de Ressources des Technologies pour l’Environnement (CRTE 
Luxembourg) 
 Thorsten POLLATZ, RLP AgroScience (Neustadt Allemagne) 

Effluents : 

-  ca. 4 l/litre vin 

-  40 m³/ha/an 

Bourbes et lies 

-  1.8 m³/ha/an 

Marc 

-  2.5 t/ha/an 

Sarments 

-  3.0 t/ha/an 

Nouveau procédé de 
filtration 

Nouveau procédé de 
nettoyage 

 Projet 
WinEnvironment 
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Conclusion 

L’éco-conception des bâtiments vitivinicoles en résumé : 

 Limiter les consommations d’eau et d’énergie 

 Intégrer le traitement des effluents vitivinicoles 

 Faire appel aux énergies renouvelables 

 Inclure l’aspect d’intégration paysagère 

 Valoriser les sous-produits vitivinicoles 
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Merci de votre attention 


