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 Eco-innover: Intégrer les critères du développement 
 durable (un développement économique et social respectueux 
 de l’environnement ) dans le process industriel par l’innovation 
 
-Réduction du niveau d’impact sur l’environnement des procédés,  des 
technologies, des équipements ( caves, équipementiers) 
 
- Réduction des couts de production 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
- pm: Image environnementale 
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Evolution du prix de ƭΩŜŀǳ  (prix Insee) 
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tǊƛȄ ŘŜǎ ŞƴŜǊƎƛŜǎ ŎƻƴǎƻƳƳŞŜǎ ǇŀǊ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ  

9ƭŜŎǘǊƛŎƛǘŞ 

Gaz naturel 

tǊƻŘǳƛǘǎ ǇŞǘǊƻƭƛŜǊǎ 



Favoriser le d®veloppement de proc®d®s et 

m®thodes ®co-innovantes 

 
Á Identifier  dans les caves les op®rations (les ®quipements)  les plus 

consommatrices en ressources ( eau, ®nergie) et g®n®rant des 

®missions polluantes  ( effluents, d®chets). 

 

Á Identifier et ®valuer par des d®monstrations des nouveaux 

proc®d®s permettant: 

Å  Meilleur respect de lôenvironnement 

Å  Gains ®conomiques 

 

 

 

 

wŞŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜǎ 
consommations en eau et 
ŞƴŜǊƎƛŜΣ ǊŞŘǳŎǘƛƻƴ Řǳ 
ǾƻƭǳƳŜ ŘΩŜŦŦƭǳŜƴǘǎ  

 
wŞŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜǎ ŘŞŎƘŜǘǎ Ŝǘ 

des sous-produits vinicoles 

Objectifs du projet 



 
Å Euroquality    
 
 

 
Å INOXPA       
ÅBEGEROW 
 

 
Å PROVMO       
Å HANGYA 
 

 
Å CEVI       
Å VIF 
 

 
Å CUB       
Å IFV 
 

 
Å INCAVI       
Å CRVV 
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Partenaires 

Centres techniques 

Associations/ 
Confédérations 

Entreprises privées 



5 

Caves partenaires 

Pays Cave wŞƎƛƻƴκtǊƻŘǳŎǘƛƻƴ 

France 

/ƘŃǘŜŀǳ ŘŜ ƭΩ9ŎƭŀƛǊ Beaujolais 

Domaine de Donadille /ƻǎǘƛŝǊŜǎ ŘŜ bƞƳŜǎ 

CC Avize Champagne 

Italie 

Cantina Sociale Carpi 

Lambrusco Cantine Cavicchioli 

Cantine Astra 

Portugal 

Quinta Campos de Lima 

Vinho Verde Quinta Sabta Maria 

Aveleda 

Espagne 

aŜǊŎŝ wƻǎǎŜƭ ƛ 5ƻƳŝƴŜŎƘ 
tŜƴŜŘŝǎ 

Vega de Ribes 

Bodegas Tobia Rioja 

Hongrie 

Gal Vinery Danube 

CC Oreghegy Kecel 

Garavnari Estate Tokay 



Maîtriser 

Système de management 
environnemental 

QUALENVI 

Connaître Minimiser 

Connaître , minimiser, maîtriser les consommations 
et les pollutions 

les effets de lôactivit®  

sur lôenvironnement  

Syst¯me de management environnemental QUALENVI d®velopp®e 

par les Vignerons Ind®pendants de France et mis en place dans 

les 15 caves partenaires du projet  

Bonnes pratiques 



QUALENVI 

Param¯tres suivis  Objectifs  des suivis  
Fr®quence des 

suivis  

Eau 

Effluents  
- Conna´tre les consommations et  les couts 

 

- Evaluer des consommations par op®ration 

 

- Identifier les am®liorations et ®conomies  les 

plus ®videntes 

 

Tous les mois, toutes 

les semaines (p®riodes 

de pointe), mesures 

ponctuelles 

Energie  

(®lectricit®, gaz naturel, 

produits p®trolier) 

Tous les 2 mois 

D®chets 

(emballage, plastiques, verre, 

m®dias filtrants ,...)  

-   Conna´tre les quantit®s de d®chets g®n®r®es 

 

-  Conna´tre les voies de valorisation et leur cout 

 

-   Identifier les am®liorations et ®conomies les 

plus ®videntes 

Tous les 2 mois 

Sous-produits  

Marc, bourbes, lies , tartre ...  
Tous les 2 mois 



Analyse de risques 

Diagnostic 

 

tƭŀƴ ŘΩ!Ŏǘƛƻƴǎ ŎƻǊǊŜŎǘƛǾŜǎ Ŝǘ 
ǇǊŞǾŜƴǘƛǾŜǎ όt!t/ύ 

Programme de management environnemental  

PR 005 ς Actions 
correctives et 
ǇǊŞǾŜƴǘƛǾŜǎ 

PR 008 ς Analyse et 
ƳŀƞǘǊƛǎŜ ŘŜǎ ǊƛǎǉǳŜǎ 

processus 

Aspects 
environnementaux 

Flux 

Impacts 
environnementaux 

Impacts significatifs 

Moyens 

Diagramme 
ŘΩŞƭŀōƻǊŀǘƛƻƴ 

Questionnaire 

SME Outils Qualenvi 

QUALENVI 



Système de Management Environnemental QUALENVI: 
premiers résultats 

Å Meilleures  sensibilisation des caves 

Å Mise en place de compteurs et de 

proc®dures de suivis 

Å Premi¯res quantifications 

Å Identifications des points forts et des 

points faibles 

Å Mise en place dôun plan dôaction 

Å Echanges dôinformations entres caves sur 

les Bonnes Pratiques (e-letters) 

 

 

Å ç Lourdeur è des enregistrements 

Å N®cessit® dô®tudes techniques plus 

approfondies (audit ®nergie,  eau) 
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Aspects Filtration -  BEGEROW 

Eau 

Effluents Energie 

D®chets 

Impacts environnementaux 
de la filtration 

Impacts 

environnementaux de la 

filtration 
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±ƻƭǳƳŜ ŘϥŜŀǳ ŎƻƴǎƻƳƳŞ Ŝƴ [ ǇŀǊ hL de vin 
ŦƛƭǘǊŞ ǎŜƭƻƴ ƭŜ ƳƻŘŜ ŘŜ ŦƛƭǘǊŀǘƛƻƴ 
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Aspects Filtration -  BEGEROW 



Réduction des impacts environnementaux 

Exemple des filtres tangentiels 

L/HL 
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Aspects Filtration -  BEGEROW 

 

 

  

Nouvelles plaques filtrantes Becopad  Begerow 

-100% de cellulose sp®ciale 

- Absence de kieselguhr, de perlite 

B®n®fices environnementaux attendus 

- R®duction des consommations dôeau 

- R®duction des pertes de vin (effluents) 

- R®duction des d®chets (biod®gradabilit®) 

 

Autres caract®ristiques attendues 

-Faible absorption des mati¯res colorantes 

-R®tention des micro-organismes 

-Longueur de cycle et d®bits 
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Aspects Filtration -  BEGEROW 

 

 

Plaques classiques Becopad 

  

Essais r®alis®s 

Param¯tres suivis: 

  Crit¯res environnementaux 

- Consommations en eau 

- Pertes de vin 

- Caract®ristiques des effluents 

Crit¯res techniques de la filtration 

- Cin®tique ( d®bit, ȹP, longueur de cycle) 

- Qualit® de la filtration 

- Aspects organoleptiques 



Cave 
Consommations 
ŘΩŜŀǳ Ŝƴ l par hl de 
vin avec Becopad 

҈ ŘΩŜŀǳ 
ŞŎƻƴƻƳƛǎŞŜ 

҈ ŘŜ ǊŞŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜǎ 
pertes de vin 

France 
Cave 1 6,0 to 8,1 50 % 83 % 

Cave 2 4,4 to 5,9  29 % - 

Italie 

Cave 1 2,5 to 3,3 43 % 91 % 

Cave 2 2 to 2,8 50 % - 

Cave 3 1,3 to 1,7 67 % 72 % 

Comparaison filtration avec plaques Becopad / plaques standards 
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Aspects Filtration -  BEGEROW 



Eau 

Effluents Energie 

D®chets 

Impacts environnementaux 
de la filtration 

Impacts 

environnementaux des 

op®ration de nettoyage 
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Aspects nettoyage  Inoxpa 

-perte de produit 

-produits de nettoyage 
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Aspects nettoyage  Inoxpa 

Exemples de dispositifs li®s au nettoyage existants 

optimisant les consommations en eau 
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Aspects nettoyage  Inoxpa 

Proc®d® PIG Inoxpa: syst¯me de r®cup®ration de produit et de 

nettoyage des canalisations apr¯s pompage 

 

- Canalisations fixes 

- Canalisations souples 
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Aspects nettoyage  Inoxpa 

Air 
connection 

Receiver 
unit  

Launcher 
unit  Ball valve 
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Aspects nettoyage  Inoxpa 

Proc®d® PIG Inoxpa 

B®n®fices environnementaux attendus 

 

- R®duction de la consommation dôeau 

- R®duction du caract¯re polluant des effluents ( vin, produit de 

nettoyage) 

 

Autres caract®ristiques attendues 

 

- R®duction des pertes de vin 

- Performances accrues du nettoyage 

 



Cave 

҈ ŘŜ ǊŞŘǳŎǘƛƻƴ 
de la 

consommation 
en eau 

% de 
ǊŞŎǳǇŞǊŀǘƛƻƴ 
du vin avec le 
PIG System 

wŞŘǳŎǘƛƻƴ Řǳ 
ŎŀǊŀŎǘŝǊŜ 

polluant des 
effluents 

(DCO) 

France 

Cave 1 70 %  98 % 2 

Cave 2 98 % 98 % 10 

Cave 3 70 % 97 % 2 

Italie 

Cave 1 81 % 97 % 6 

Cave 2 75 % 98 % 6 

Cave 3 75 % 99 %* 12 
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Aspects nettoyage  Inoxpa 



Projet Eco-innovation Winenvironment 
Perspectives 

Recyclage des eaux de rin­age 

Probl®matique 

 

- eau potable 

- eau propre 
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Perspectives 

  Valorisation des sous-produits vinicoles 
 



Projet Eco-innovation Winenvironment 
Perspectives 

 wŞŎǳǇŞǊŀǘƛƻƴ Řǳ /hн ŦŜǊƳŜƴǘŀƛǊŜ 



Merci de votre attention 


