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Cave 1 6,0t0 8,1 50 % 83 %
France

Cave? 441t05,9 29 % -

Cave 1 2,510 3,3 43 % 91 %
ltalie Cave 2 2t02,8 50 % -

Cave 3 1.3to 1,7 67 % 72 %
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-R®duction de | a consommation dbéeau
-R®duction du caract re polluant de
nettoyage)
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- Performances accrues du nettoyage
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Cave l 70 % 98 % 2
France caye 2 98 % 98 % 10
Cave 3 70 % 97 % 2

Cave 1 81% 97 %
Italie Cave 2 75% 98 % 6
Cave3 75% 99 %* 12
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Cycle de nettoyage chimique - Filtre de 96 m’
Echantillons Nettoyage Nettoyage Nel:tnae Netl: age Ne ' Rincage  Ringage

MES (mg/1) 1895 139 0 0 0 0 0
DCO (mg/I) 63200 | 7440 630 3420 0 0 0
DBO5 (mg/l) 20 000 800 70 40 < 30 < 30 < 30

Pr obl ®mas

e - eau potable
ANKS
- eau propre
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