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durable, la rationalisation de de Ia gestion de I’eau

l'utilisation de I'eau devient
indispensable. Tant en termes
de quantité que de qualité
des effluents.

Astuces d'un Vigneron Indépendant

alsacien

m ['ensemble du chai est équipé
d'enrouleurs avec tuyaux agréés contact
alimentaire.

m Tous les tuyaux sont équipés de pistolets
a arrét automatique.

u Le chai dispose d'un réseau eau froide /
eau chaude pour optimiser I'eau utilisée
pour les opérations de nettoyage et de
désinfection.

L'accumulation de petites
économies d’eau revient N . L, .
3 une diminution significative ‘ = T Protection des matériels
de la consommation. — ' v de chai au remisage

Astuces d'un Vigneron Indépendant

de Cahors et de Bergerac

m 'ensemble des équipements est protégé
par film pour leur entreposage.

m Leur remise en service nécessite un
nettoyage moins consommateur d'eau.

Cette fiche vous est Vignerons Indépendants de France
offerte par: Pble Développement des entreprises
4, place Félix Eboué - 75583 Paris Cedex 12

tél:+33(0)153 02 0510
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independant www.vigneron-independant.com



GESTION DE L'EAU -1/2

Protection mobile des murs du chai

Astuces d'un Vigneron Indépendant alsacien
m Une protection des murs est assurée a l'aide de baches
amovibles montées sur tringles.

m Elles sont facilement démontables pour le nettoyage.

m Leur matiere permet d'assurer une hygiene efficace des
locaux tout en limitant les quantités d'eau nécessaires.
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Robinets sur les rambardes
des passerelles

Astuces d'un Vigneron Indépendant de Gironde

m Les passerelles d'acces en hauteur sont sécurisées par
des rambardes concues pour distribuer I'eau au chai.

m Elles sont équipées de robinets que I'opérateur peut ouvrir
et fermer facilement en évitant tout gaspillage d'eau.

Projet Winenvironment: tester pour innover

Les objectifs du projet Winenvironment sont d'identifier des technologies
innovantes combinant bénéfices environnementaux et bénéfices
économigues pour les caves; puis de promouvoir ces innovations par

le biais de démonstrations.La CEVI (pour coordonner les vignerons testeurs) et
les Vignerons Indépendants de France (pour promouvoir la méthode Qualenvi)
sont partenaires de ce projet.

Trois innovations sont testées:

m plagues filtrantes Becopad (Begerow): 50 a 65 % de réduction de la
consommation d'eau pour la filtration et la réduction des pertes de vin

m systeme PIG (Inoxpa): réduction significative de la consommation
d'eau et du caractere polluant des effluents au moment des
transferts de modts et vins par pompage et tuyaux

= méthode Qualenvi: pour réduire les consommations d'eau
et d'énergie, et réduire la production de déchets.

www.winenvironment.eu

L}
<
o)
=z
=
o
z

A4
e

M CONFEDERATION
LEREEFENE]

INDEPENDANTS

SIRET: 419 902 887 00027 - ILLUSTRATIONS © DR



